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ACETO BALSAMICO DI MODENA



| a lradizione

Una Antica Acetaia che si tramanda da generazioni fin dall’inizio del secolo scorso
L’Arte di custodire un prodotto antichissimo e raro.

| asicurczza di ritrovare il cuore di Modena

e la qualita dei nostri vitigni sia nel preziosissimo

Aceto Balsamico Tradizionale DOP ricavato da lunghissimi
anni di invecchiamento, sia nel nostro Aceto Balsamico IGP
controllato e tutelato nella sua maturazione

in legni pregiati senza alcun additivo aggiunto.
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|l pIJCGI 'C di scoprire I'incontro tra queste nobili e
certificate eccellenze in confezioni prestigiose
e adatte ad ogni esigenza.

| ITnnovazionc

La continua ricerca di dell’alta qualita alla portata di tutti.
La disciplina del blending per esaltare con prodotti unici le esigenze di molti.
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POENMATNTRAVECCHIO

Aceto Balsamico Tradizionale di Modena Extravecchio

Il lunghissimo invecchiamento lo rende unico per sapore,
densita’ e caratteristiche. Un’assoluta eccellenza per il palato
anche da solo. Eccezionale su formaggi, frutta, gelati, bolliti,
cacciagione.

Accto balsamico lradizionale diNModena D.O.P
Dcnominazione d’Origine Prolctta

"l inca lradizionale™

POENAAFFINATO

Aceto Balsamico Tradizionale di Modena

Il lento passaggio per numerose botti di legni diversi,
trasformano il mosto cotto acetificato naturalmente,
in un concentrato di sapore ed armonia. La sua acidita’
stemperata dall’apporto del legno del ciliegio lo rende
duttile e adatto a qualsiasi pietanza.

Si consiglia di usarlo sempre a crudo.

VALORI NUTRIZIONALI PER 100 ML DI PRODOTTO

COD ABTM25 €70,00
Densita 1,38
Acidita 4,60

Invecchiamento | Minimo 25 Anni

COD ABTM12 € 40,00
Densita 1,34
Acidita 4,80

Abbinamenti Parmigiano Reggiano, Fragole, Gelato, Formaggi stagionati.

Invecchiamento | Minimo 12 Anni

Abbinamenti Risotti, Verdure grigliate, Arrosti e Bolliti.

“Confezione di legge con Scatolina del Consorzio Tutela, libretto multilingue e tappino versatore.

Valore energetico kd 1313

Proteine 0g

Carboidrati 76,229

Grassi 0g

Sodio 0,026 g

DATI ANALITICI

Certificazioni D.O.P.

Scadenza 10 anni
Contenitore Bottiglia “Giugiaro”

Capacita 100 ml

Bottiglie per cartone | 10 Confezionate

Peso cartone Kg. 7,1
Cm. 59 x 18 x 25,2h

Misure cartone

Uve Lambrusco

Provenienza uve Provincia di Modena

Via Nonantolana 1335  NMODI NA
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\cclo balsamico diNtodena LGP
Idcntificazionc Geogralica Prolctta

VALORI NUTRIZIONALI PER 100 ML DI PRODOTTO

Valore energetico kd 1145
Proteine 0,067 g
POLSIA POESININVECCHIATO POFESIARISERVA ORO Carboidrati 45689
Affinato in Barriques Invecchiato almeno 3 anni Invecchiato superiore a 3 anni Grassi 0g
Nero limpido con riflessi violacei, offre al Invecchiato 3 anni in barriques di rovere, Un prolungato invecchiamento in Sodio 0,016¢
palato il giusto mix di acidita’ e dolcezza. ~ colore nero con riflessi limpidi, ottima barriques dona al prodotto una speciale
Ideale come condimento per insalate e amalgama di dolcezza e acidita. sciropposita’e dolcezza senza perdere il
verdure cotte e crude. Ideale sia come condimento a crudo proprio carattere. Si sposa splendidamente
che in cottura. Indicato per una perfetta sia in cottura che a crudo con piatti Certificazioni 1.G.P.
Crema balsamica. elaborati di carne, pesce e verdure. Sl 10 anni
Contenitore Vetro “Vecchia Farmacia”
COD AB625 € 6,90 COD AB630 € 8,90 COD AB635 € 10,90 Capacita 250 ml
Densita 1,25 Densita 1,30 Densita 1,35 Bottiglie per cartone | 6
Acidita 6,4 Acidita 6,2 Acidita 6,00 Peso cartone Kg. 33
Affinamento Minimo 60 giorni Affinamento Minimo 3 anni Affinamento Minimo 6 anni Misure cartone Cm. 21,5x14,5x 17h
Abbinamenti Insalate Abbinamenti Carni e Primi Piatti Abbinamenti Dolci e Formaggi Uve Lambrusco
Codice EAN 8053807780004 Codice EAN 8053807780011 Codice EAN 8053807780028 Provenienza uve Provincia di Modena

Via Nonantolana 1335 NODENA
Tcl. 39 059 250207 www.ilpocta.nct commecer cialcailpocta.nct




Condimenti all’ Accto Balsamico di Modena I.G.P
Identilicazionc Geogralica Protctta
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UNNTARE VALORI NUTRIZIONALI PER 100 ML DI PRODOTTO
At =
BALSAMICO Valore energetico kJ 1145
DI MODENA I
e Proteine 0,067 g
=
Carboidrati 45,68 g
Grassi 0g
Sodio 0,018 g
E un armonioso BLEND tra I'’Aceto Balsamico di Modena IGP RISERVA ORO e il nostro prezioso Aceto Tradizionale di Modena DOP
Extravecchio. Posto nuovamente in affinamento in piccole botti per sei mesi, il risultato & un prodotto estremamente denso con equilibrato
sapore agro-dolce tipico della tradizione del Balsamico. —
Certificazioni Composto I.G.P.
Densita 1,37
ARMONIA 200ML - CB235 € 14,00 ARMONIA 100ML - CB135 €12,00| | ARMONIA Mignon 50 ML €7,00 Acidita 51%
Bottiglia King 200 Bottiglia Gardenia Bottiglia Serenade Abbinamenti Verdure cotte,
Carni Bianche,
Confezionamento | 6 pz. per cartone Confezionamento | In scatolina singola Confezionamento | In scatolina singola Formaggi, Pesce.
Peso cartone Kg. 4 Codice EAN 8053807780073 Codice EAN 8053807780332 Scadenza 10 anni
Misure cartone Cm.15x21x17h Uve Lambrusco
Codice EAN 8053807780080 Provenienza uve Provincia di Modena

Via Nonantolana 1335  NMODIENA
[cl. 39 039 250207 www.ilpocta.nct commecr cialcailpocta.nct
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Condimento Balsamico Bianco

Accurata combinazione di aceto di vino di uve bianche
e di mosto concentrato di uve bianche. Accuratamente
filtrato attraverso un procedimento soft con apposite
apparecchiature, allo scopo di preservarne il piti possibile
le caratteristiche organolettiche che lo contraddistinguono
e il suo naturale colore chiaro.

COD BB724 € 6,90
Densita 1,24

Acidita 4,50

Abbinamenti Pesce, Insalate di pesce, Crostacei

Codice EAN 8053807780103

Via Nonantolana 1335  NMODI NA
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Condimento Bianco al’ABM IGP

Ottenuto tramite un accostamento di aceto di vino di uve
bianche, il mosto concentrato di uve bianche, con un
leggero quantitativo di ABM IGP e affinato mediante vari
passaggiin barriques. Caratteristiche: colore giallo ambrato
con tendenze al ramato. Profumo intenso, persistente, con
forti sentori florealie fruttati. Gusto morbido, piacevolmente
agrodolce, strutturato, dallasapiditaevolutadall’affinamento
in botti.

Condimento Bianco all Accto Balsamico di Modcna 1.G.P.

VALORI NUTRIZIONALI PER 100 ML DI PRODOTTO

Valore energetico kd 1213
Proteine 1,449
Carboidrati 71,409
Grassi 0g
Sodio 0,093 g

COD BB725 €7,90
Densita 1,25

Acidita 4,50

Abbinamenti Verdure cotte, Carni bianche, Formaggi, Pesce
Codice EAN 8053807780097

Tcl. 39 059 250207 www.ilpocta.nct commecr cialcailpocta.nct

DATI ANALITICI

Scadenza

5 anni

Contenitore

Vecchia Farmacia

Capacita 250 ml
Bottiglie per cartone | 6
Peso cartone Kg. 3,40

Misure cartone

Cm.15x21,5x17h

Uve

Trebbiano Bianco

Provenienza uve

Italia
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CONDIMENTO

CONDIMENTO CONDIMENTOD

MASTRO ACE TATO

Balsamico Balsamico Balsamico
PERI : w};\Tﬁ‘p?’\‘l\]'n ' B g VALORI NUTRIZIONALI PER 100 ML DI PRODOTTO
= Valore energetico kd 1145
Proteine 0,067 g
Carboidrati 45,68 g
Grassi 0g
Sodio 0,016 g

Tcl.
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DATI ANALITICI

Scadenza 10 anni
. - . ) . . o e . 3 ) Contenitore Vetro King Spallata
Pcr Trutta Dolci ¢ I ormagg; Pcr Carnic Primi Piatti Pcr Insalatc - 8P
Capacita 250 ml
Bottiglie per cartone | 6
COD MA235 € 9,90 COD MA231 € 8,90 COD MA228 € 7,90
Peso cartone Kg. 4,5
Densita 1,35 Densita 1,31 Densita 1,28 Misure cartone Cm. 215 x 14.5 x 19h
Acidita 5,1 Acidita 5,2 Acidita 5,3 Uve Lambrusco
Codice EAN 8053807780356 Codice EAN 8053807780363 Codice EAN 8053807780370 Provenionza uve Provincia di Modena
Via Nonantolana 1335 - NMODIENA




VERSE | T

Pcr Trutta Dolci ¢ I ormaggi

COD VB135 € 8,90
Densita 1,35

Acidita 5,1

Codice EAN 8053807780110

Via Nonantolana 1335
Tcl. 39 059 250207 www.ilpocta.nct commecr cialcailpocta.nct

Condimento all’' Aceto Balsamico di Modena 1.G.P.
Idcntificazionc Geogialica Protctta

PER CARNI
EPRIMI pIATTE

Pcr Carni ¢ Primi Piatti

U

q('

VALORI NUTRIZIONALI PER 100 ML DI PRODOTTO

Valore energetico kd 1145
Proteine 0,067 g
Carboidrati 45,68 g
Grassi 0g
Sodio 0,016 g

COD VB131 € 7,90

Densita 1,31

Acidita 5,2

Codice EAN 8053807780127
MODENA

Pcr Insalatc

COD vB128 € 6,90
Densita 1,28

Acidita 5,3

Codice EAN 8053807780134

DATI ANALITICI

Certificazioni Composto I.G.P.
Scadenza 10 anni
Contenitore Vetro Dune
Capacita 100 ml

Bottiglie per cartone | 12

Peso cartone Kg. 4,6

Misure cartone

Cm. 20,5 x 15,5 x 22h

Uve

Lambrusco

Provenienza uve

Provincia di Modena
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